—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HURMALI VE BEYAZ CIKOLATALI KEK

3 yumurta

200 gr krem peyniri

1/5 su bardag toz seker

2 su bardagi un

Y2 adet limon suyu

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi
Y2 su bardadI margarin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

80 gr eritilmis beyaz ¢ikolata
6 adet hurma

Derin bir kaba krem peynirini ve toz sekeri alip seker eriyene kadar iyice ¢irpin. Uzerine yumurtalari teker teker
ekleyip kabarana kadar ¢irpmaya devam edin. Limon suyunu ve sana yagini ilave edin. Cevizi ve ¢ekirdekleri
¢lakriimig hurmayi da ekleyin. Elediginiz unu, kabartma tozunu ve vanilini ekleyip karistirin. Kek kalibini yaglayip
un serpin. Uzerine kek malzemesini ekleyip yayin. Onceden isitimamis 160 derecelik firnda 45-50 dk pigirin.
Dinlendirdikten sonra Uzerine beyaz ¢ikolatayi gezdirip servise sunun.
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