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HURMALI TURTA

Malzemeler:

6 adet milféy hamuru
250 gram hurma

1 cay bardagi ceviz

1 cay kasigi tarcin

1 yemek kasigdi tereyadi
3 yemek kasigi toz seker
1 kahve fincani su

Hazirlanisi:

Hurmalarin ¢ekirdeklerini ¢ikarip ikiye bolin. Tavada toz sekerle tereyagini biraz karamellegtirin. Hurmalari
katip, bir kahve fincani su ilave edip, yumusgayincaya kadar pisirin. Uzerine targin serpin. Turta kaliplarini
yaglayip milfdy hamurlarini yerlestirin. 180 derecede isitiimis firinda 15 dakika pisirip ¢ikarin. Iglerine hurmali
har¢tan doldurup, Gzerlerine kiyilmig ceviz serpip, tekrar firinda 5 dakika boyunca pisirip ¢ikarin. Soguk veya
sicak istege gore servise hazirlayin.
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