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HURMALI TEL KADAYIF

1/2 kg. tel kadayif

3 ¢corba kasiJi oda sicakliginda bekletilmis tereyagi
10 adet hurma

Serbeti igin:

1 su bardagi esmer seker

1 su bardagi su

1/2 limonun suyu

Seker ve suyu bir tencereye koyun. Kaynamaya baslayinca limon suyunu ekleyip bir dakika sonra ocaktan alin.
Hurmalarin ¢ekirdeklerini gikarip iri iri dograyin. Kadayifi avucunuzda ufalayin. Tereyagini ekleyip ovun. Bir
kahve fincaninin icine birka¢ tutam kadayif koyup Gzerine bastirin. Ortasina bir-iki parga hurma yerlegtirin.
Yeniden kadayif koyup elinizle bastirin. Yaglanmis bir firin tepsisine fincani ters gevirerek ¢ikarin. 200 derece
firnda pisirip Uzerlerine soguk serbeti dokun.
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