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HURMALI KADAYIF

https://www.posta.com.tr
Hamur igin:

Yarim kg. kadayif

Yarim su bardag@i erimis tereyagi
1 su bardagi hurma

Serbet igin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker

1 tath kasidi limon suyu

Serbet icin, Su ve toz sekeri kaynatin, limon suyu ekleyin.

Kadayiflari uzun uzun tezgahiniza serin. Birer tutam alin ve kendi etrafinda déndurerek, yaglanmis firina dayali
kaplariniza yerlegtirin. Ortasina hurmalari bastirarak yerlestirin.

Uzerine erimig tereyagini paylastirarak, 170 derecede, kizarana kadar pisirin.

Pisen kadayiflari ters gevirerek servis tepsisine alin ve lizerine serbeti dokiin. Serbeti iyice gekince servis yapin.
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