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HURMALI TEL KADAYIF

https://www.elele.com.tr

10 hurma

Yarim kg tel kadayif

3 yemek kagsigi tereyagi
Serbeti igin:

1 su barda@ esmer toz seker
1 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Serbeti igin, esmer seker ve suyu bir tencereye alin. Kaynamaya baslayinca limon suyunu ekleyip ocaktan alin
ve sogumaya birakin. Hurmalarin gekirdeklerini ¢ikarip, iri dograyin. Kadayifi genis bir kaba alip avucunuzda
ufalayn. Erittiginiz tereyagdini Gzerine ilave edip elinizle ovun. Bir kahve fincaninin igine birka¢ tutam kadayif
koyup Uzerine bastirin. Daha sonra ortasina bir iki par¢a hurma yerlestirin. Yeniden kadayif koyup elinizle
bastirin. Yagli kagit serili bir firin tepsisine fincani ters gevirerek ¢ikarin. Kalan tim kadayifi ayni sekilde
hazirlayip tepsiye yerlestirin. Isitilmis 200 derece firinda (zeri iyice kizarincaya kadar pisirin. Firindan alip
Uzerine soguk serbeti gezdirin. Kadayif serbeti gekene kadar bekletin.
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