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HURMALI TAVUK BUT

8 adet hurma

6 adet tavuk g6guis butu

30 gr Igim Tereyagi

2 adet limon

100 gr arpacik sogan

1 tath kasigi kori

50 gr yer fistigi, iyice pargalanmig
Tuz ve karabiber

Tavuk butlarini soguk suda yikayip stzin.

Yer fistigini, Igim Tereyagi ve kori ile birlikte mutfak robotunda iyice karigtirin.

Tavuklarin Gzerini biraz tuz ve Igim Tereyag ile ovun. Yagh kagit serili bir firin tepsisine tavuklari aralikli olarak
yerlestirin. Uzerine yer fistigi ve Icim Tereyadi karigimini yayin.

Soganlari yikayin, kabuklarini soyun ve ikiye bélerek tavuk butlarinin arasina yerlestirin. Dilimlediginiz hurmalari
Uzerlerine serpistirdikten sonra malzemelerin tGzerlerine biraz limon suyu, karabiber ve tuz gezdirin.

200 derecelik firinda yaklasik 1 saat pisirin. Sicak servis edin.
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