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HURMALI TATLI

400 g Bagdat hurmasi

3 yemek kasigi tereyagdi (20 g)

50 g i¢ ceviz (1 kahve fincani)

targin

1 su bardagi irmik (150 g)

1 corba kasigi tepeleme un (25-30 g)

1 corba kasigi siviyag (10 ml)

1 tath kasidi vanilya (5 g)

1 tath kasidi kabartma tozu (5 g)

Carte d'Or Halis Kaymak Tadinda (2 top).

400 g Bagdat hurmasi'nin gekirdeklerini gikartip ince dograyin. 1 yemek kasigi tereyagdini tavaya koyun. Eriyince
hurmalari ilave edip gevirin. Ig cevizi robottan gecirip, hurmalara tarcin ile birlikte ekleyin. Atesten alip iIinmaya
birakin. Karistirma kabina irmik, un, 2 gorba kasigi eritiimis tereyagd, sivi yag, vanilya ve kabartma tozunu
ekleyip yogurun. Yogururken azar azar 1 fincan suyu ilave edin. Hamur kulak memesi kivamina gelince 30
dakika kadar dinlenmeye birakin. Tezgahin UstinG sivi yag ile yaglayip, dinlenen hamuru yayin. Irmikli hamuru
bir parmak kaliniginda ve 10-12 cm blyukliginde agin ve kenarlarini tam dikddrtgen olacak sekilde dizeltin.
Hazirladiginiz hurmali ici uzunlamasina hamurun orta yerine gelecek sekilde ve serit halinde boylu boyunca
yayin. Hamurun uzun kenarlarindan baglayarak rulo yapin. 2-3 parmak eninde dilimleyin. Yagh k&git yaydiginiz
finn tepsinize aralikli olarak dizin. Onceden 180°C[2lde 1sittiginiz firninizda Ustleri kizarana kadar 20-25 dakika
pisirip iInmaya birakin. Istege gore cikolatali sos ile susleyerek Carte d'Or Halis Kaymak Tadinda ile servis

yapin.
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