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HURMALI TATLI

Yarim kg Bagdat hurmasi

1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi targin

1 cay bardagi dévilmus ceviz
Yarim c¢ay bardagi déviilmuis findik
Uzeri igin: Yarim poset krem santi
1 cay bardagi sit

Hurmalar tencereye yerlestirilir. Uzerine 2 su bardag@i su konur yumusayana kadar haslanir. Stizgece cikarilir.
Tencerede kalan suya yarim su bardagi seker eklenir kaynamaya birakilir. Bu arada hurmalarin ¢ekirdekleri
cikarilir, Yarim bardak seker, targin, findi ve ceviz karigtirilir. Karigim hurmalarin igine doldurulur, servis tabagina
dizilir. Uzerine hazirlanan serbet gezdirilir. Daha sonra soduk st ve toz krem santi ¢irpilir, krema pompasina
doldurulur. Hurma tathlarinin Gizerine sekilli sikilr.

ML® Hurmali Muska icin tiklayin
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