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HURMALI TATLI

Hamur igin:

1 su bardagi irmik

1/2 gay bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 paket vanilya

1 paket karbonat

2 su bardagi un

Igi igin:

10-12 adet hurma

1 cay bardagi su

1/2 su bardagi ¢ekilmis ceviz ya da badem igi
Surup igin:

3 su bardagi su

2.5 su bardag toz seker

1 yemek kasigi limon suyu

ise serbeti hazirlamakla basliyoruz. Seker ve su kaynamaya baslayinca bes dakika daha ocakta tutuyoruz.
Ocaktan almaya yakin limon suyunu ilave edip sogumaya birakiyoruz. Daha sonra igini hazirliyoruz. Hurmalari
tavla zari buyUkligunde dogruyoruz. Kiguk bir tavaya koyup bir gay bardadi su ilave edip kisik ateste
karigtirarak hurmalar suyunu gekene kadar pigiriyoruz. En son ceviz ya da badem igini ilave edip altini
kapatiyoruz, sogumaya birakiyoruz. Hamur igin; irmigi derin bir kaba koyuyoruz. Uzerine yag ve yogurdu dékip
5 dakika bekletiyoruz. Sonra vanilya, karbonat ve unu ekliyoruz. Hamurdan ceviz biyukliginde pargalar alip
avucumuzda aglyoruz. Ortasina hurmadan koyup kapatiyoruz. Tepsiye dizip 180 derecede 30 dakika
pisiriyoruz. Firindan ¢iktiktan sonra 5 dakika bekliyoruz. Tatllarn derin bir kaba koyuyoruz, Gizerine soduk serbeti
doéklyoruz.
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