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HURMALI TATLI

2 su bardagi un

1 su bardagi irmik

Y2 su bardagi yogurt

Y2 ¢ay bardag sivi yag

1 adet vanilya

1 adet kabartma tozu

1 limonun rendesi
10-12 adet hurma

2-3 yemek kagsigi file badem
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

2 tatl kagigi limon suyu

Hurmalari 10-15 dakika haglayin, suyunu sizln, ezerek file bademle karistirin béylelikle tathnin i¢ malzemesi
hazirlanmig olacak.

Unu, irmigi, yogurdu, siviyadi, vanilyayi, kabartma tozunu ve limon kabugu rendesini cukur bir kaba alip
yogurun. Elde ettiginiz hamuru bir merdane yardimiyla 2 mm. kaliniginda agin. Sekilli kalip veya bir bardagin
agziyla yuvarlaklar halinde kesin. Ortasina hurmali karisimdan koyup yarim ay seklinde kapatin.

Tathlari yaglanmig firin tepsisine dizip Uzerleri kizarana kadar pisirin.

Bu arada serbeti hazirlamak igin suyu ve sekeri bir tencereye koyup kaynatin. Ocagdi séndiirmeden énce limon
suyunu katin.

Sicak tathlarin Gizerine sicak serbeti dokin. Tatllar serbeti emdikten sonra dilerseniz ilik olarak dilerseniz soguk
olarak servis edin.
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