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HURMALI TART

Hamuru igin:

300 gr margarin

2 paket vanilya

2 su bardag pudra sekeri
2 adet yumurta

2 cay kasigi kabartma tozu
Aldigi kadar un

Uzeri icin:

300 ml krema

1,5 su bardagi dogranmig hurma
1,5¢ay bardag bal

200 grm gamfistiJ

Gam fistiklarini yapismaz ylzeyli tavaya alip kisik ateste slrekli karistirarak kavurun. Ocaktan alip sogumaya
birakin.

Oda i1sisinda yumusatiimig margarin ve sekeri yogurma kabina alarak iyice karistirin. Yumurtayi ekleyin. Vanilya,
kabartma tozu ve unu ilave edip yodurun.

Yagli kagit serilmig kare veya dikddrtgen bir firn kabina hamuru yayin.

Kremayi sos tenceresine alip isitin. Igine bal ve hurmalari ilave ederek ocaktan alin. Fistiklari da ekleyerek
karisimi hamurun tzerine dokin.

195 derece firinda kizarincaya kadar pisirin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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