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HURMALI SURUPLU KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Surup:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

Hamur:

125 g yumusak margarin

0,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
0,5 su bardagi sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Dolgu:

7 - 8 adet kiip seklinde dogranmig hurma
Uzeri igin:

1,5 su bardag hindistancevizi rendesi
Kalip:

Kelepgeli kalip (J 26 cm)

Toz seker ve suyu 5 dakika kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Firin tepsisini margarin ile yagdlayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin
6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Margarin, pudra sekeri, sivi yag ve sekerli vanilini derin bir kaba alip kasik veya ¢atal ile karistirin. Uzerine un ile
hamur kabartma tozunu eleyip yogurun. Hamurdan cevizden daha biyik parcalar alip hafif unlanmig tezgahta
eliniz ile 7-8 cm uzunlugunda agin. Ortasina hurma koyup rulo seklinde sarin, firin tepsisine siralayin ve pigirin.
Pisirme suresi: 20 - 25 dakika

Firindan ¢ikarip kurabiyeleri tek tek surubun icine atip bekletmeden ¢ikarin. Suruptan ¢ikardiginiz kurabiyeleri
hindistancevizine bulayin ve servis tabagina siralayin. Soguk servis yapin.
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