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HURMALI SEKERPARE

3 yumurta

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 cay bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi irmik

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

200 gram hurma

Aldig1 kadar un

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

Yumurta, tereyagi ve pudra sekerini iyice yogurun. Uzerine irmik, hindistancevizi, kabartma tozu, vanilya ve un
ekleyip hamuru ele yapismayacak kivama getirin. Elinizle sekil verin, tepsiye dizin. Uzerine ¢ekirdekleri
¢ikartilmis hurmalari yerlestirin. 200 derecedeki firinda 25 dakika pisirin. Bu arada serbetini hazirlayin.
Soguttugunuz serbeti firndan ¢ikan sicak tatlinin Gzerine dokin. Hurmal serbet hazirlamak isterseniz; kaynamis
suda hafif¢e pisirdiginiz hurmayi bir gece bekletin. Firindan ¢ikardiginiz sicak tatlinin Gzerine gezdirin.
Soguyunca ikram edin.
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