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HURMALI RULO PASTA

1 kg irmik

1 su bardagi un

250 gr margarin

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi su

1 su bardagi dévilmis ceviz
1 tath kasidi targin

2 su bardadi Bagdat Hurmasi

Once pastanin i¢ harcini hazirlamak igin: hurmalarin gekirdeklerini ¢ikarip ¢ok ince dograyalim yada bir robotta
cekelim.

Bir tavaya margarini birakip, erir erimez, ezilmis hurmalari ekleyip, karistirarak kavurmaya baglayalim.
DévilmUs ceviz ve tarcini da ilave edip, 3-4 dakika daha kavurup, altini séndirelim, bir kenara koyalim.

Bu arada hamuru hazirlamak igin derin bir karistirma kabinin igine; irmigi, unu, eritilmis margarini, vanilya ve
kabartma tozunu koyalim.

Yogdurmaya baslarken azar azar suyunu da ilave edelim.

Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde etmemiz gerekir.

Sonra bu hamuru 30 dakika kadar dinlenmeye birakalim.

Tezgahi yagla gok hafif yaglayalim.

Irmikli hamurumuzu bir parmak kalinhiginda ve 10-12 cm eninde bir dikdértgen seklinde tezgaha yayip, Uzerini
ve etrafini dizeltelim. Hamuru uzun kenarindan baglayarak rulo yapalim.

Rulomuzu iki ya da G¢ parmak eninde kesip, dilimleyelim ve hafifce yaglanmis bir tepsiye 1-2 santim araliklarla
dizelim.

175 dereceye ayarli orta hararetli firnda tzeri kizarincaya degin, 20-25 dakika pisirelim. Soguyunca servise
alalim.
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