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HURMALI PAY

125 gr. margarin

1 adet yumurta sarisi

1 cay fincani esmer seker

Yarim cay fincani dévilmis ceviz
15-16 adet hurma

1 su bardagi un

125 gr. krem peynir

1-2 gorba kasigi pudra sekeri

Hamur igin eritip soguttugunuz margarin ile sekeri krema haline getirin. Yumurtayi ekleyip ¢irpin. Cevizi ve unu
karistirip, elinizle yogurun. Top haline getirip, stre¢ filmle sarin. 1-2 saat buzdolabinda bekletin. Hurmalarin
cekirdeklerini ¢ikarin. KiicUk bir kata Uzerine ¢ikana kadar su koyup, bir tagim kaynatin. Hurmalari blendirdan
gegirip, krema haline getirin. Krem peynir ile iyice karistirin. Hamuru buzdolabindan gikarin. Firini 200 dereceye
ayarlayin. Tepsinizi aliminyum folyo ile déseyin. Hamurun yarisini bu kaba alin. Uzerine hazirladiiniz peynirli
hurmali karnigimi aktarin. Diger hamur parcasini da tzerine yayin. Sonra isitilmig firina koyun. Pembelesinceye
kadar pisirin. Cikardiktan sonra pudra sekeri serpip, servis yapin.

ML® Hurmali Muska icin tiklayin
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