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HURMALI PAY

1 adet yumurta

Geyrek su bardagi tozseker

90 gram yumusak tereyagi

1 su bardagindan iki parmak fazla un
Yarim kasigi kabartma tozu

Harci igin:

1 su bardagi ¢cekirdegi ¢ikartiimig kiigUk kiigik dogranmig hurma
1 su bardagi krema

1 tath kasidi muskat

1 tath kasidi targin

Yarim tatli kagig yenibahar

125 gram tereyagi

1/3 su bardagi tozseker

4 adet yumurta sarisi

2 ¢corba kasigi un

Yarim su bardagi dévilmis ceviz

Yumurta ve toz sekeri koyulagana dek ¢irpin. Oda sicakliginda birakilarak yumusatiimig tereyagini ilave edin.
Tekrar karistirin. Igine un ve kabartma tozunu ilave edin. Yogurarak bir hamur elde edin. 20 dakika
buzdolabinda bekletin. Merdaneyle agip, 23 cm. gapinda bir pay kalibina yerlegtirin. Hurma ve kremayi
karistirip, ocagin Gzerinde kaynama derecesine gelene dek isitin. Igine baharatlari ekleyin. Ara sira karistirarak,
sogutun, tereyadi ve sekerleri birlikte ¢irpin. Yumurta sarilarini igine teker teker ekleyin.

Un ekleyip, tekrar ¢irpin. Cevizi ekleyin. Bu karigimi hamurun Gizerine yayin.

180 derece ayarlanip, 6nceden isitilmig firinda 10 dakika pisirin. Isiy1 160 dereceye indirin. 40 dakika daha
pisirin. Pay pistiginde sert olmalidir. E§er kenarlari zamanindan énce fazla kizarmigsa aliminyum folyoyla
kaplayin. Pay pistikten sonra ilik veya soguk kremayla servis yapin.
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