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HURMALI PATATESLI KEK

http://www.hurriyet.com.tr

15 adet hurma

3 adet patates

2 adet yumurta

100 mililitre zeytinyag!
150 gram un

10 gram kabartma tozu
70 gram toz seker

5 gram toz targin

3 gram mahlep

3 gram yenibahar

100 gram ceviz igi

30 gram tereyagdi

Ik olarak hurmalari sicak suya koyun ve yumusamasini saglayin, bu esnada firininizi da 180 derecede Isitmaya
baslayin.

Patateslerin kabuklarini soyun ve giizelce haslayin, daha sonra ezerek pire haline getirin.

Derin bir karigtirma kabinda 2 adet yumurta ve zeytinyagini ¢irpin.

Ayri bir kapta un, kabartma tozu, toz seker, toz targin, mahlep, yeni bahar ve ceviz icini karigtirin.

Girptidiniz yumurta ve yag karisimina plre haline getirdiginiz patatesleri ekleyin, bu karistirma islemini bir ¢atalla
halledebilirsiniz.

Sicak suda bekleyen hurmalarin ¢ekirdeklerinden ayirip kiigiik kiiglik dograyin.

Daha sonra unlu karigima ilave edin ve tim karigimlari tek bir yerde birlegtirin.

Klasik bir kek kalibini, harci ddkmeden dnce hafif tereyadi ile yaglayip unlayin.

Esit olarak doktiginiz kek harcini ortalama 50-60 dakika kontrolli olarak pigirin.
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