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HURMALI MUZLU BROWNIE

https://www.sabah.com.tr

Tabani igin:

2 adet orta boy muz

180 gram hurma

1/2 su bardagi kakao

1 cay bardagi badem (6gutilmis/toz)
2 yemek kagidi sut

1 adet yumurta

Uzeri igin:

2 yemek kasigi pekmez

1 cay bardagdi yulaf ezmesi
1/2 gay bardagi findik

1/2 ¢ay bardag ¢ig badem
1/2 gay bardagi yer fistigi

Gekirdeklerini gikardiginiz hurmalari, muz, kakao, toz badem, sit ve yumurtayla birlikle tamamen karisana
kadar blenderize edin. Tercihen kare bir kaba, kenarlarindan tasacak sekilde yagh kagit yerlestirin ve karigimi
yagli kagidin tizerine dokin. Findik, badem, yer fistigl, yulaf ezmesi ve pekmezi, 1-2 yemek kasig) kadar sicak
su ekleyerek karistirin. Bu karisimi kakaolu tabanin Gzerine ekleyin ve ¢ok hafif bastirarak yayin. Onceden
isitiimis 180°C firinda, 20-25 dakika pisirin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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