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HURMALI MUHALLEBI

https://www.elele.com.tr

11t stt

2.5 yemek kasigi un

2.5 yemek kasigi nisasta
1 cay bardagi toz seker
1 paket vanilya

19-20 tane hurma

Hurmalarin ¢ekirdegdini ¢ikarip rondoya alin. 4-5 yemek kagigi sut ekleyip ikisini birlikte ¢ekin ve pure haline
getirin. Ardindan sut, un, nigsasta ve sekeri tencereye alin ve orta i1sili ateste surekli karistirarak koyulagana
kadar pigirin. Vanilyayi ve hurma piiresini ilave edip karigtirin. Bir tagim daha kaynadiktan sonra servis kuplarina
paylastirin. llk sicakhgi gectikten sonra buzdolabina kaldirarak sogutun.
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