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HURMALI MUHALLEBI

300 gr hurma

1 su bardagi seker

11t sht

1 su bardag pirin¢ unu
1 paket vanilya

1 cay kasigi margarin
1 cay kasigi targin
Suslemek igin:

1 kase ¢ekilmig ceviz

Hurmalarin ¢gekirdekleri ¢ikarilir, sicak suyun igine konulup 10 dak. bekletilir. Hurmalar rondoya konulur ve i¢ine
yag, tar¢in eklenip, rondoda piire haline getirilir. Bir tencerede st ile piring unu iyice karigtirlarak kaynatilir.
Icine seker (hurma ¢ok tatl oldugu icin sekeri ve pure haline getiriimis hurma ilave edilip karigtirmaya devam
edilir. Muhallebi kivamina gelince vanilya eklenir ve bir iki karistirilip, alti kapatilir. Servis kaselerine alinir ve
buzdolabinda sogutulur. Buzdolabinda iyice soguduktan sonra tzerlerine dévilmuUs ceviz i¢i serpilerek soguk
olarak servis yapllir.

© lezzetler.com tarif no:100089 « adi:Hurmali Muhallebi « génderen:ayser « indirme tarihi:22.05.2024 - 12:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hurmali-muhallebi-vt73073
https://img.lezzetler.com/yuklenen/hurmali-muhallebi-100089.jpg
http://www.tcpdf.org

