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HURMALI MOZAIK PASTA

150 gr minik minik kesilmig, hurma parcaciklari

100 gr tereyagi, oda sicakliginda

1/3 su bardagi bardak esmer seker

1 bardak elenmis un

1/2 bardak tuzsuz kavrulmus yerfistig,

¢ok ince kiyllmig 1/2 bardak (100 gr) damla ¢ikolata parcaciklari
1/4 bardak su

Firninizi 190 C ayarlayin, isitin. Tereyagi ve esmer sekeri iyice karistirin, elenmis unu ekleyin. Toparlayana
kadar karistirin. Yerfistigi parcaciklarini ekleyin. Firin tepsinize elinizle parcgalayarak yerlestirin. 12 - 15 dk,
Uzerleri kizarana kadar pigirin. Finndan gikarin, sogumaya birakin. Elinizle irili ufakli olacak gekilde ufalayin.
Cikolata, hurma ve suyu orta boy bir tencerenizde, kisik ateste karistirarak pisirin. lyice eriyince ateg sondriin
ve firnda yaptiginiz biskvi parcaciklarim yavas yavas ilave ederek yedirin. Uggen piramit ya da dikdértgen
seklini verin. Buzdolabina kaldirin, seklini koruyacak sertlige gelene kadar bekletin. Diledidiniz kalinlikta
dilimleyin.

ML® Hurmali Muska icin tiklayin
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