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HURMALI MEKIK TATLISI

500 gram iri boy hurma

1 su bardag st

2 corba kasiJi tepeleme irmik

1 cay kasigi tepeleme tozseker
100 gram tuzsuz lor peyniri
UZERI ICIN:

Hindistancevizi ve antepfistigi

Sat, irmik ve tozsekeri koyulagana dek pigirin. Ocaktan alip, 100 gram tuzsuz lor peyniri ekleyin ve karistirin.
Hurmalari ikiye béllp, ¢ekirdeklerini gikarin. SGtlG hargtan erik blytkliginde pargalar koparip, elinizde mekik
sekli verin. Hindistancevizi veya antepfistiqina bulayin. SGtli har¢ bitene kadar iglemi tekrarlayin. Mekikleri
hurmalarin ortasina oturtup servis yapin.

Fotograf "sahbaz" tarafindan génderildi. 26.10.2015
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