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HURMALI KURU INCIRLI YUMRU COREK

4,5 su bardagi un

200 gr eritilmis margarin

3 adet yumurta (birinin sarisi ayrilacak)
1 kahve fincani seker

1 kahve fincani sicak st

2 paket maya

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi ince dogranmis hurma

10 adet ince dogranmig incir

1 kUguk kase findik veya ceviz (Istege gore)
1 tath kasidi beyaz susam(Uzerine)

Derin bir kaba unu koyun ve ortasini agin. Butin malzemeleri koyup,kulak memesi yumusaklidinda bir hamur
yapin. Hamuru bekletmeden yumurta biyutkluginde pargalar koparip agin,i¢ine hurma, incir ve findiktan olusan
malzemeden koyarak kapatin, yuvarlayin. Yaglanmis firin tepsisine dizip 10 dakika bekletin. Yumurta sarisi
sUrlip susam serpistirin. 180 derece i1sitiimis firinda kizarincaya kadar pisirin.
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