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HURMALI KURABIYE

200 gr. margarin

4 corba kasig yogurt

4 corba kasig pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

21-22 hurma

Ustu icin:

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1/2 cay kasigi targin

Margarini eritin, yogurt ve pudra sekeri ile karistirin. Kabartma tozunu ve unu yavas yavas ekleyerek kurabiye
hamurunu hazirlayin. Hurmalarin ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve boylamasina ikiye bdltin. Eger kabuklari cok kalinsa
soyun. Hamurdan kui¢iik pargalar kopararak elinizde agin. Ortasina bir parga hurma yerlegtirerek kapatin, biraz
sikistirip istediginiz gibi sekil verin ve firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig firinda, 175° C[?lde yaklasik 15-20
dakika Ustleri kizarana kadar pigirin. 2 gorba kasigi pudra sekerini ve targini karigtirin. Kurabiyeler soguduktan
sonra iyice bu karigima bulayin.
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