B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HURMALI KURABIYE

ici icin:

100 gr hurma, ¢ekirdegdi ¢ikarilip, kiyilmig
75 gr pudra sekeri

125 gr su

25 gr haslanmig badem, kiyilimis
Hamuru igin:

100 grun

1/4 cay kasig tuz

1 cay kasigi kabartma tozu

50 gr tereyagdi

75 gr pudra sekeri

1 yumurta sarisi

Hurmalari seker ve su ile birlikte bir kaba koyun. Karisim koyulasana dek hafif ateste karistirarak kaynatin.
Atesten alip sogutun ve bademleri ekleyin. Un, tuz ve kabartma tozunu eleyin. Yag ile sekeri hafif bir krem
haline gelene dek ¢irpin. Yumurta sarisini ¢irpip, una katin. DizgUn bir hamur olana dek yogurup, yagdh kagida
sararak buzdolabinda bir saat donmaya birakin.

Hamuru hafif unlanmig bir ylizeyde 20 x 35 cm boyutunda bir dikddrtgen bigiminde agin. Hurma karigimini bir
palet bicag ile diizenli bir bigcimde hamurun Ustline yayip, kisa kenardan baglayarak rulo haline getirin. Yine
yagl kagida sartp, donmasi i¢in 3-4 saat buzdolabinda birakin.

Ruloyu 6 mm. kalinliginda dilimlere keserek, bu dilimleri aralarinda yayilmalari i¢in yeterli bosluk birakarak
vaglanmis tepsiye dizin. Sicak firnda 10-12 dakika ya da renkleri kizarana dek pisirin. Bir dakika tepside
beklettikten sonra, palet bigadi ile tepsiden alip, sogumaya birakin. Yaklasik 30 adet ¢ikar.
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