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HURMALI KURABIYE

4 su bardagi un,

1 cay kasigi kabartma tozu

4 corba kasig margarin,

yarim su bardag st,

1 limonun kabugu,

1 cay kasigi targin,

yarim su bardag bal,

yarim su bardag! iri déviimds ceviz,
1 su bardadi kiyilmis hurma,

1 adet yumurta

Unu ve kabartma tozunu birlikte eleyin. Margarini eritin ve sute karistirin. Ardindan yumurtayla bali da ekleyip,
iyice karistirin. Bu karigimi una ekleyin. Limonun kabugunu rendeleyin. 1 cay kasigi tar¢cinla beraber hamura
ekleyin. Cevizlerle hurmalari ince ince kiyip, hamura katin.

Hamuru dort esit parcaya bélin. Diiz bir zemini unlayin. Merdane yardimiyla hamuru 3 mm kalinliginda agin.
Hamuru kare bigiminde kesin. Yaglanmis firin tepsisine siralayin. Onceden isitiimig 200 dereceli firinda tzeri
pembelesene kadar pigirin.

ML® Hurmali Kurabiye icin tiklayin
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