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HURMALI KURABIYE

Meryem Ozten

1 su bardag@i irmik

Y2 su bardagi eritilip sogumus tereyagi
Y2 su bardagi un

1/3 su bardag sicak su
Pudra sekeri (Uzeri igin)
Tahta kurabiye kalibi

Igi igin:

2 su bardagi kiyllmis hurma
Y2 su bardag toz seker

1 cay kasigi dolu dolu targin
2 ¢orba kasiJi gulsuyu

Hamur icin derin bir kasede irmik, tereyadi, un ve suyu iyice yoguralim. Hamur 1 saat dinlensin. Diger taraftan
ici igin hurma, toz geker, targin ve giil suyunu karigtirp bir kenara alalim. Hamurdan ceviz blyUkliglnde
parcalar koparalim. Bir parcayi icli kéfte acar gibi agin. Igine hurmali malzemeyi koyun. Tahta mamul kalibina
elinizle gtizelce yerlestirin. Kalibi ters ¢evirin, kurabiyeyi alin. Hamur bitene kadar bu igslemi yapin. Yagl kagit
serili tepsiye dizin. Bu sekilde de 1 saat tepsi de dinlendirin. 200 derece isitilmig firnda 20 dakika pigirin.
Soguyunca pudra sekeri serpin.
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