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HURMALI KOLAY PASTA

Malzeme:

250 gr. hurma

1 su bardagi toz seker

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz ici
1 bardak portakal kabudu sekerlemesi
2 adet limon

8 dilim pandispanya

Ustu icin:

1,5 su bardagi pudra sekeri
10 adet hurma

1 adet limon

Yapiligt:

Hurmalarin ¢ekirdeklerini ¢ikartip, ince ince kiyin. Ceviz igini, portakal kabugu sekerlemesini kiyin. Limon
kabug@u rendesini de katip, glizelce karistirin. Uzerine 1/2 kasik limon suyunu ve toz sekerini dékin. Cok kisik
ateste koyulagincaya kadar pigirin. Sogumaya birakin. Bir dilim pandispanyanin Gzerine hurmali karigimin
1/7'sini yayin. Uzerine 2. dilim pandispanyay! koyun. Bu sekilde bitirin. Pudra sekerine 1 adet limon suyunu azar
azar katin. Uzerini stsleyin. 10'ar adet hurmalari dizin.
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