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HURMALI KITIR CRUMBLE

3 su bardagi ¢cekirdegi cikartiimis ve dogranmis hurma
2 corba kagsigi bal

1 adet limon kabugu (rendelenmis)

2 adet portakalin suyu

1 paket vanilya

cevizli harg icin

3 ¢corba kagsiJi dogranmis ceviz

1,5 su bardagi un

1 cay bardadi pudra sekeri

3 ¢corba kasig margarin

Firini dnceden 180°C'de isitin.

Hurma, bal, limon kabudu rendesi, portakal suyu ve vanilini orta atesteki bir tencereye koyup kaynayana kadar
karigtirin.

Ocagin altini kisip karisim koyulasincaya ve hurmalar yumusayincaya kadar yaklasik 10 dakika daha
kaynamaya birakin.

Egder karisim fazla koyulasirsa birkag ¢orba kasidi su ilave edebilirsiniz.

Pistikten sonra hurmalar tencereden alip birer porsiyonluk 6 kaseye yerlestirin.

Daha sonra cevizli harci hazirlamaya baglayin. Un ve sekeri bir kaba koyup margarin ile birlikte yogurun.
Dogranmis cevizleri de ekledikten sonra bu karisimi hurmalari tamamen 6rtecek sekilde dékan.

Kaseleri daha 6nceden isittiginiz 180°C firinda 17-20 dakika boyunca crumble[?in Ustli kizarana kadar pisirin.
(Eger tekli porsiyonlar yerine blyUk bir servis tabadina koyduysaniz 30-45 dakika kadar pisirin.)
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