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HURMA KEKI

60 gr (4 corba kasidr) + 1 tath kasigi tereyagdi

125 gr (1 su bardagr) hurma (gekirdekleri ¢ikarilip, kiyiimig)
100 gr (1/2 su bardagi) su

150 gr (1+1/4 su bardagi) kendi kendine kabaran un

1 cay kasigi tarcin

60 gr (1/4 su bardag) toz seker

1 tath kasidi karbonat

60 gr (1/3 su bardagi) badem (kiyilmig).

Once finninizi orta sicakliga (190°C) getirip isitiniz. Bir tatl kasigi yagla 20 cm'lik yayvan bir kek kalibini
yaglayip bir kenara birakiniz.

Kuguk bir tencerede hurmalar 1/2 su bardagi suda kaynatiniz. Kaynayinca atesin altini kisarak 15 dakika daha
pisiriniz. Hurmalari atesten indirip iinmaya birakiniz.

Un, targin, seker ve karbonati orta boy bir kaseye eleyiniz.

Kalan 60 gr (4 ¢orba kasidi) yadi bicakla keserek una yediriniz. Parmaklarinizla karisimi ince ekmek igi
g6riniminde olana kadar ufalayiniz. Hurmayi karisima ekleyip tahta kasik yada spatulayla karigimi iyice
karistirarak, bademleri katiniz.

Hamuru kek kalibina bosaltip firina strerek, 30 dakika, kekin ortasina sokacaginiz bir sis temiz ve kuru olarak
¢ikincaya kadar pisiriniz.

Kalibi firindan ¢ikarip, i¢ kenarinda keskin bir bigagi gepecevre gezdiriniz. Ters cevirip keki ¢ikararak tel 1izgara
Ustlinde sogumaya birakiniz. Soguyunca kareler halinde dilimleyip servis ediniz.
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