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HURMALI KEK
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3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 cay bardagi zeytinyagi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Yarim su bardagi ceviz
1 su bardagi hurma

1 tath kasidi targin

2 tath kasig1 kakao

2,5 su bardagi un

1. Yumurta ve gekeri genis ve derin bir karigtirma kabina alin ve tiim geker eriyene kadar ¢irpin.

2. Igine sut ve sivi yag ilave ederek ¢irpmaya devam edin.

3. Un, kabartma tozu ve vanilyayi birlikte eleyin.

4. Hamur puriizstz bir kivam alinca igine targin ve kakaoyu ekleyin.

5. Tum karistirma iglemi bitince i¢ine kiyilan ceviz ve hurmayi katin, ardindan tahta kasik yardimi ile karigtirin.
6. Kek kalibini sivi yag ile yaglayin ve kek karisimini igine dékun.

7. 180 derece 6nceden isitilmis firinda yaklasik 20[2125 dakika pisirin.

8. I¢inin pisip pismedigini anlamak i¢in kiirdan ile kontrol edin.
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