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HURMALI KAGIT HELVA PASTASI

Malzemesi:

2 adet yumurta aki

50 gr. pudra sekeri
50 gr. badem

4 adet kagit helvasi
15 adet hurma.

Hazirlanisi:

Yumurta aklarini iyice ¢irpin. Pudra sekerini yavas yavas ilave edin. ince ince kesilmis bademleri katin.
Hurmalarin gekirdeklerini gikarip ince gubuklar halinde kesin. Diger malzeme ile karigtirin. Bu karigimi Ust Uste
koydugunuz iki kagit helvasinin Gzerine sirin. Uzerine iki kagit helvasi daha koyun. Firini isittiktan sonra atesi
sOndirin. Kagit helvasini firina koyup 10 dakika bekleterek malzemesnin kurumasini bekleyin.

ML® Kagit Helva Pastasi icin tiklayin
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