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HURMALI ISLAK KEK

200 gram hurma

1 su bardag sicak su

1 cay kasigi kabartma tozu
1 yemek kasigdi tereyadi

2 su bardadi sivi yag
Yarim su barda@ seker

1 adet yumurta

1 su bardagi un

1 adet portakalin kabuklari
Sos igin:

2 yemek kagsidi kakao

1 yemek kasigdi tereyagi
Yarim su bardagi krema
Yarim su bardagi toz seker

Hurmalari sicak suda bekletin. ince kabuklarini ve gekirdeklerini gikarin. Akabinde hurmalari ezin.
Uzerine oda sicakliginda beklettiginiz tereyagini koyun karigtirin. Sivi yag, toz sekeri, unu ve rendelenmis
portakal kabuklarini ekleyip yogurmaya devam edin.

Ardindan igine kabartma tozu, yumurtayi ekleyin. iyice karistirdiktan sonra bir kez mikserden gegirin.

Bir kasenin iginde toz seker, kremayi, tereyagini ve kakaoyu karistirin. Kek kalibina hazirladiginiz hamur
karigsimini koyup 200 derece Isitilmig firma koyun.

Pistikten sonra dilimlere ayirip zerine sosunu dokin.
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