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HURMALI ISLAK KEK

300 gram hurma

2 su bardagi sicak su
1,5 cay kasigi karbonat
150 gram tereyagi

1 su bardagi toz seker
3 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi targin
Sosu igin:

1 su bardagi krema

2 su bardagi toz seker
4 yemek kagigi tereyagi

Sicak suda beklettiginiz hurmalarin ¢ekirdeklerini ¢ikarip kaynatin.

Hurmalar yumusayinca i¢ine karbonati ekleyip 5 dakika dinlendirin.

Yumusayan robottan gegirip pire haline getirin.

Diger yandan seker ile ¢irptiginiz tereyagdina yumurtalari ve hurma plresini ekleyin.
Karigima unu, kabartma tozunu ve targini ekleyip glizelce karigtirin.

Yagladiginiz firin tepsisine alip 6nceden 180 derecede isitilmig firinda 35-40 dakika pigirin.
Sekeri sos tenceresinde karamelize edin. Igine kremay ekleyip altini kisin.
Tereyagini da azar azar ekleyip cirpin.

Sos kivamina gelince altini kapatin. .

Iinan kekin dilimleyip tabaklara bélisturtn. Uzerine sosu gezdirin.

Dondurma ya da kaymakla servis edebilirsiniz.
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