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HURMALI IRMIK HELVASI

h ://www.droetker.com.tr

100 g yumusak margarin
2subardagisu

1 poset Dr. Oetker Irmik Helvasi
500 g hurma

1 ¢ay bardagi su

Uzeri icin:

1 - 2 cay kagsidi toz targin

Margarin ve suyu bir tencereye alin ve kaynatin. Kaynamaya basladiginda, irmik helvasini ilave edin. Ocagi
kisin, tencerenin kapagini kapatin ve suyunu gekinceye kadar pisirin. Suyunu tamamen gektiginde ocaktan alin,
kasik yardimi ile birkag¢ kez alt Ust karistirin, 10-15 dakika dinlenmeye birakin.

Hurmalarin ¢ekirdeklerini ayiklayin, suyu ilave edip plre haline getirin. Kaseleri altta ve Ustte irmik helvasi,
ortada da hurma puresi olacak gekilde doldurun.

Uzerini targin ile sUsleyin, 1lik veya soguk servis yapin.
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