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HURMALI GUL TATLISI

Malzemeler:

1 adet hazir yufka

150 gram ince ¢ekilmis ceviz igi
1 cay bardagdi toz seker

150 gram hurma

1 adet yumurta

Surubu igin:

600 gram toz seker

600 ml su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Hazirlanisi:

Yufkayi tezgahin Gzerine agin. Kip seklinde dogranmis hurmalar, toz ceviz ve toz seker ile karigtirin. Kangimi
yufkanin Uzerine kalem kalinliginda, ince uzun bir sekilde yayin. Parmak geklinde sanp spiral olacak gekilde
dolayin. Uzerine yumurta sarisi strtin. Onceden isitilmis 160 dereceye ayarli firinda kizarana kadar pisirin.
Surup i¢in; bir tencerede seker, su ve limon suyunu kaynayana kadar karistirin. Kaynar surubu tatl firindan ¢ika
¢ikmaz Gzerine dokiin. Soguyunca servis yapin.
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