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HURMALI FINDIKLI KURABIYE

Emine Beder

1 yumurta

1/2 paket margarin veya tereyagi (yumusamig)
1 corba kasigi yogurt (tepeleme)

2,5 su bardagi un

1/2 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

Igine:

3 corba kagsigi seker

1 su bardag findik (iri dévilmus)
10-12 hurma

1 tath kasidi targin

pudrasekeri (Uzerlerine serpmek icin)

Hamur yoguracagimiz kaba unu alalim. Unun ortasini agip yumusamis margarini, yumurtayi, yogurdu, kabartma
tozunu ve sekeri ekleyip 6zlU bir hamur yoguralim. Hamuru, tGzerine nemli bez 6rtip 15 dk. dinlendirelim. Bu
arada kurabiye igini hazirlayalim Bir kapta iri dévilmis findigi, tarcini, sekeri, ¢cekirdekleri gikariimig ve kiiguk
dogranmig hurmalari karigtiram. Hamurdan yumurta iriliginde parcalar koparip 6nce yuvarlayalim, sonra 0.3
mm. kalinliginda agalim. Hamurlarin yarisina hazirladigimiz icten koyup diger yarisini izerine kapatalim. Hamuru
kenarlarini ¢atal ucuyla bastirarak yapistiralim ve margarinle yaglanmis firin kabina dizerek énceden isitiimig
190° 1sil firnda Gzeri beyaz kalacak sekilde pigirelim. Kurabiyeleri firndan alip Uzerlerine pudrasekeri serpelim.
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Fotograf "ibrahim ibo" tarafindan génderildi. 11.02.2019
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