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HURMALI DILIMLER

125 gr Margarin

Yarim Su bardagi Toz Seker
1 Adet Yumurta

1 Paket Vanilya

2 su bardagi Un

1 Tath kasig Kabartma Tozu
2 Yemek Kagigi Kakao

1 Yemek Kasigi Esmer Seker
1 Su Bardag Hurma

Butln malzemeleri oda sicakligina getirin.

Hurmalarin ¢gekirdeklerini ayiklayip bitin malzemeleri ekleyerek tencerede pismeye birakin. Kaynayinca altini
kisin ve yaklasik 30 - 40 dk. iyice yumusamasini bekleyin. Karisim sogumadan blendirdan gegirerek piriizsiiz
bir kivam almasini sadlayin. Marmelat yogdunlugunda bir har¢ hazirlayin ve ilimaya birakin, yagd seker ve
vanilyayl mikserle karistirin. Yumurtay ekleyip yagli karigima yedirin. Toz malzemeleri eleyerek yumusak bir
kurabiye hamuru kivamini alana kadar yogurun.

Hamurun 1/3'ini buzdolabina kaldirin. Kalan hamuru orta boy bir borcam veya tepsinin tabanina yayin. lliyan
harci hamurun her yerine gelecek sekilde yayin. Buzdolabinda soguyan hamuru rendenin iri tarafiyla gelisigtizel
bir sekilde hurma piresinin Gzerine rendeleyin. 170 derecede Ustl pembelesene kadar pisirin.
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