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HURMALI COREK

1 paket instant maya
1 corba kasidi pudra sekeri
1 adet yumurta aki

1 cay bardagdi sivi yag
1 su bardag st

Az tuz

Alabildigi kadar un
ici icin:

Yari kg hurma

1 corba kasig seker
1 ¢ay bardagi su
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
1 cay bardagi susam

Hurmalarin gekirdekleri gikarilir, birkag pargaya kesilir, tencereye aktarilir. Uzerine su ve seker eklenir. Kisik
ateste yumusayana dek pisirilir. Diger tarafta 1 avug kadar un instant mayayla kanistirilir. Uzerine diger
malzemeler ve un eklenerek, kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir. Yarim saat kadar kabarmasi igin
dinlendirilir. Hamur 6 esit parcaya boélindr her parca 1 karis eninde, 4 parmak eninde oval sekilde, merdaneyle
acllir. Ortasina, uzunlamasina yeteri kadar sogumus, hurmali i¢ konur. Rulo yapilir, 2 parmak eninde kesilir,
yaglanmis tepsiye aralikl siralanir. Uzerine yumurta sarisi stir(iliir, susam serpilir. 90 derece isitilmig firinda
kizarana kadar pigirilir.
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