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HURMALI BEGENDILI KEBAP

Malzeme:

2 adet bostan patlican

1 cay bardagi Bizim Misir6zl Yagi
2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un
1 su bardag st

1 adet sogan

1 ¢orba kasigi salca

2 su bardagi su

600 gram kugbasi kuzu eti

5-6 adet hurma

1 adet domates

tuz

karabiber

Once patlicanlari kézleyerek kabuklarini soyun ve incecik dograyin. Kiigiik bir tavaya siviyagin yarisini kizdirin.
Unu ilave edip kavurun. Std ekleyin. Surekli karistirarak yogun bir kivam elde edene kadar pisirin. Ocaktan
alin. Ayri bir tavada kalan siviyagi kizdirip sogani kavurun. Kugbasi eti ilave edip suyunu ¢ekene kadar
kavurmaya devam edin. Sulandiriimig sal¢al suyu da ekleyin ve etler yumusayana dek pisirin. Etlerin pismesine
yakin ince dogradigimiz domatesleri ve hurmalari ilave edin. Birkag tasim kaynatip tuz ve karabiberle tatlandirin.
Ocaktan alin. Hurmali kebabi patlican begendi ile sicak servis yapin.
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