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HURMALI BAHARATLI EKMEK

250 GR HURMA

100 GR ESMER SEKER

75 GR TEREYAG

150 ML SU

2 ADET YUMURTA

150 GR KEPEKLI UN

100 GR BEYAZ UN

1 PAKET KABARTMA TOZU
50 GR CEVIZIGI

1 GAY KASIGI YENIBAHAR
1 GAY KASIGI ZENCEFIL

1 GAY KASIGI TARGIN

1 CORBA KASIGI SUSAM

Hurmalarin ¢ekirdekleri ¢gikartilarak 2 ye bdlindr.

Hurma, esmer seker, tereyagdi ve su bir kaba alinir. Kaynamaya yakin olana kadar ateste tutulur.
Sonra sogutulur.

Yumurta mikserle girpilir. Hurmali karigim eklenir. Unlar, baharatlar, kabartma tozu ve ceviz eklenir.
Firin kabina dékaldr. Uzerine susam serpilir.

180 derece de isitilan firinda pigirilir.
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