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HURMALI ARMUTLU TAVUK SOTE

https://migros.com.tr

2 adet tavuk g6gsu

2 adet kapya biberi

2 adet carliston biberi

1 adet sogan

4 adet armut

1 cay kasigi targin

1/2 gay kagigi kimyon

1 cay kasigi zerdegal
1/2 gay kasigi kuru kekik
1/2 kase hurma

Tuz

3 yemek kasigi zeytinyagi

1. Kuru sogani piyazlik dograyin.

2. Biberleri uzunlamasina dograyin.

3. Armutlari dérde bdlun.

4. Tavuklar kiip kiip dograyin.

5. Sogani zeytinyaginda 1-2 dakika kavurun, ardindan biberleri ekleyin.

6. Daha sonra tavuklari ekleyin ve sotelemeye devam edin.

7. Baharatlari ekleyin.

8. Armutlari ve hurmay!i ayri bir tavada soteleyin ve tarcin ekleyin.

9. Daha sonra tavuklar pisince armut ve hurmalari da ekleyip karistirin ve servis edin.
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