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HURMALI ANTEPFISTIKLI MAMUL

Hamur igin:

2 gorba kagsidI margarin, erimis (60 gr)

2 ¢orba kagsi§i tereyadi, erimis (60 gr)

2 corba kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri (20 gr)
1 cay kasigr mahlep

2 su bardagi+2 gorba kasigi un (300 gr)

I¢ harciigin:

6 adet hurma (140 gr)

1 tath kasidi tereyadi (10 gr)

Vs cay bardagi su (30 ml)

2 gorba kagsigi kabuksuz Antep fistigi (20 gr)

i¢ harci igin, hurmalarin cekirdeklerini gikartip kiip kiip dograyin.

Su ve tereyag ile birlikte bir tavaya alin ve yumusayip macun kivamina gelene kadar birkag dakika karistirarak
pisirin.

Ocaktan alip Antep fistiklarini ekleyin ve karistirin.

Hamur i¢in hazirladiginiz tim malzemeleri bir kapta karistirdiktan sonra tezgaha alip yogurun. Kulak memesi
kivaminda purtzsiz bir hamur elde edene kadar yogurmayi sirddrdin.

Hamurunuzu 12 esit pargaya bélUp parcalar tezgah Gzerinde yuvarlayin.

Yuvarladiginiz parcalari elinizle agarak incelttikten sonra mamul kalibiniza kenarlarindan tasacak sekilde
yerlestirin. Hamurun kalibin seklini almasi i¢in elinizle nazikg¢e bastirin.

Hamurun igini hazirladiginiz harg ile doldurup sarkan kisimlarini harcin Ustiine kapatip birlesme noktalarini
yapistirin.

Finn tepsinizi yagh kagit ile kaplayin. Mamul kalibinizin sapini tepsinin kenarina hafifce vurarak mamulinGzin
tepsiye dismesini saglayin.

Mamidillerinizi 180C[?de Ustleri pembelesene kadar yaklasik 30 dakika pisirin.

Iindiktan sonra servis edin.
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