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HURMACIK

MALZEMELER

250 gram tereyagi

2 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigdi toz seker

1 cay kasigi karbonat veya kabartma tozu
2,5 bardak un

Serbeti igin:

Yarim kilo tozseker

2 su bardagi su

HAZIRLANISI

Tereyagdi mikserle kdpUk durumuna gelinceye kadar ¢irpilir. Sonra sirasiyla seker, yumurta, yogurt, kabartma
tozu konularak tekrar mikserle girpilir. Daha sonra yavas yavag un konularak pohaga hamuru gibi yogurulur ve
elde irice bir kofte sekli verilerek hafifge yaglanmig tepsiye konur. Uzerine rendenin tersi bastirilarak sekil verilir
ve 180 derecede 45-50 dakika kadar pisirilir. Ote yandan seker ve su kaynatilarak 10-15 dakika serbet
hazirlanir. Finndan ¢ikarilan tath soguduktan sonra serber sicak olarak dékulir. (Hamur soguk, serbet sicak
olacak)

ML® Hurmacik icin tiklayin
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