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HURMA TOPU

www.ebruomurcali.com.tr

10 adet hurma

1 cay bardag ¢ig badem

1 cay bardag ¢ig findik

1 tath kasidi kakao

Yarim su bardagi yulaf

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagdi pekmez

1 ¢cay kagigi targin

Uzerine:

1 ¢ay bardagi hindistancevizi

Hurmalarin gekirdeklerini ¢ikartin.

Bademleri 1lik suda bekleterek kabuklarini soyun.

Siitl azar azar ekleyerek hurma ve bademle beraber tim malzemeyi mutfak robotunda égdtin.
Elinizi hafifge 1slatarak harci ceviz blyuklugunde yuvarlayin.

Hindistancevizine bulayarak servis yapin.
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