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HURMA TOP TATLISI

16 adet hurma

1 su bardagi ceviz

1 corba kasigi seker
Hamur igin:

2 adet yumurta

1 su bardagi yogdurt

1 cay kasig tuz

1 cay kasigi karbonat
Un

Kizartma yagi
Serbet igin:

1,5 su bardagi su
1,5 su bardagi seker

Evvela serbet malzemesi kaynatilir ve sogumaya birakilir. Hurmalarin gekirdekleri alinir, rondoya atilir. Uzerine
ceviz ve seker ilave edilir, gekilir. Karisimdan misket kadar parcalar alinir ve yuvarlanir. Yumurta, yogurt,
karbonat, tuz ve undan krep hamurundan biraz daha koyu olacak kivamda bir hamur yapilir. Tavaya derin yag
konur, iyice kizinca hurma toplari hamur karigimina batirilir, ¢ikarilir ve kizgin yaga atilir. Kipkirmizi olana kadar
kizartilir ve soguk serbete atilir. 15 dakika sonra serbetten alinir ve ikram edilir.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 05.07.2024
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