Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HURMA TATLISI (SIVAS)

Yarim paket margarin
1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi karbonat
1 fincan su,

3 su bardagi un

Yarim limon suyu
Serbet igin:

3 su bardagi seker

3.5 su bardagi su

1/4 limon suyu

Orta boy bir tencerede 125 gram margarini ve 1 gorba kasidi tereyagdini eritin, igine unu ilave edin. Karbonat,
limon suyu ve 1 fincan suyu ekleyin. Tim malzemeleri elinizle veya tahta kagikla yogurarak birbirine karigtirin.
Malzemeler iyice yumusayip, kulak memesi yumusaklidinda bir hamur haline gelince, icinden kasikla ceviz
blyUkligunde pargalar alip, elinizle yuvarlayin. Yassi kéfte bigimi verin. Yaglanmig bir finn tepsisine
hazirladiginiz tatulan yan yana dizin. Orta dereceli firinda, tatllar altin sansi renk alana dek 45 dakika pisirin. Bu
arada serbet igin gereken su ve sekeri bir tencereye alin. Kaynamaya bagladiktan sonra limonu sikip, tencereyi
ocaktan alin. Serbeti tathnin Gzerine dékup, bir siire bekletin. Tatl, serbeti iyice emdikten sonra servis yapin.
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