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HURMA TATLISI (SARIKAMIS KARS)

Sarikamig Belediyesi

Yarim paket margarin (125 gr)
1 ¢corba kasigi tereyag

1 cay kasigi karbonat veya kabartma tozu
1 cay fincani sivi yadi

1 adet yumurta

2-3 yemek kasigi yogurt

3 su bardagi un

2 yemek kagsi§i nisasta

1 tath kasidi limon suyu

1 su bardag dévilmis ceviz
Serbeti Igin:

3 su bardagi toz seker

3,5 su bardagi su

Yarim limon suyu

Margarini ve tereyagini tavada eritelim ve biraz sogumasi igin bekleyelim. Uzerine yumurtayi, yogurdu, unu ve
nisastayi ilave edip karigtiralim. Sonra karbonati, limon suyunu ve sivi yagi ilave edip kulak memesi
yumusgakliginda bir hamur yoguralim. Daha sonra cevizi ilave edelim ve yoguralim.Klgik pargalar koparip
yuvarlayalim ve kalbur veya rendenin izerinde desenlerini verelim.Onceden isitilmig 180° firinda tatlilar pembe
renk alana kadar 45 dakika pisirelim.Serbeti i¢in; tencereye suyu ve toz sekeri koyup kaynatalim.Serbet kivam
alinca limon suyunu ilave edip sogumaya birakalim.Tatlinin ilk sicaklidi gecince soguk serbeti Gizerine

doékelim. Tathmiz serbeti iyice ¢ekince servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:145374 « adi:Hurma Tatlisi (Sarikamig Kars) « génderen:ay 1sigi « indirme tarihi:29.03.2025 - 15:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hurma-tatlisi-sarikamis-kars-vt105758
http://www.tcpdf.org

