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HURMA TATLISI

250 gr. oda sicakhginda sana hamurigi
1 adet yumurta

yarim cay bardagi su

1 cay kasigi kabartma tozu

1 fiske tuz

Aldigi kadar un

1 cay bardagdi kiyllmig ceviz igi
1 cay kasigi tarcin

Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

3,5 su bardagi su

Oncelikle serbet malzemelerini kaynatip, sogumaya birakin.ic malzeme olarak, kiyilmis ceviz ici ile targini
kar|§t|rallm Derin bir kaba yumurta,su,margarin,un,tuz, ve kabartma tozunu iyice kulak memesi yumusaklginda
yogurun. Hamurdan ceviz blyUkligiinde pargalar koparin. isaret parmag uzunlugunda ama daha kalin olacak
sekilde rendenin (izerinde bastirip, agin. i¢ malzemesini koyup kapatin. Ek yeri altina gelecek sekilde tepsiye
dizin. Tim hamura ayni islemi uygulayin. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda kizarana kadar pisirin. Firindan
cikarip soguk serbeti sicak tatliya dokiin. Uzerine bir tepsi kapatip bir gece bekletin ve servis yapin.
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