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HURMA TATLISI

2 su bardagi un

1/4 paket margarin
1-2 adet yumurta

1 cay kasigi maya
Yarim bardak irmik

1 Gorba kasidi siviyag
Yarim ¢orba kasigi yogurt
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi seker
Serbeti igin:

2 bardak soguk su

3 bardak seker

1/4 adet limon

Bir kaba 2 bardak un, yarim bardak irmik, 1 gay kagigi maya, 1 adet yumurta, 1 gay kagigi tuz ve 1 ¢ay kasigi
seker koyun. Uzerine ¢eyrek paket margarin ve yarim ¢orba kasigi yogurt ilave edin. Yogurmaya baglayip énce
yagla yumurtayi birbirine yedirin sonra bitin malzemeyi karistirip hamur haline getirin. Bir gorba kasidi siviyag
ekleyin ve karistirmaya devam edin. Hamuru 3-4 dakika yogurduktan sonra tezgahin tizerine alin. Kisa bir siire
tezgahta yuvarlayarak 1-2 dakika yogurun. Hamuru tezgéhta yuvarlayip uzun bir rulo haline getirin. Uzun ruloyu
ikiye kesip yan yana koyun.

Bir bigakla her iki hamuru birden ceviz blyUkliginde dilimleyin. Her bir pargayi elinizle sekil vererek yuvarlayin
ve hafif yassilagtirin. Elde ettidiniz silindir seklindeki pargalan tezgahin lizerinde yan yana dizin Yuvarladiginiz
hamurlar bir rendenin arka ylzline bastirarak sekil verin ve iginde 2 bardak soguk yag bulunan tencereye
koyun. Ayni iglemi tekrarlayin. Iginde hamurlann bulundugu tencereyi ocaga alin. Kizarmaya birakin. Hamurlar
kizarirken arasira kevgirle karigtirip, tencerenin dibine yakin olan tarafin fazla kizarmasini 6nleyin. Hamurlari 15
dakika kizartin. Serbet i¢in bir tencereye 2 bardak soguk su koyun. Uzerine 3 bardak seker ilave edin. Ceyrek
limonun suyunu tencereye sikip tencerenin kapagini yarim sekilde kapatin, kaynamaya birakin. Serbet
kaynadiktan sonra altini kapatip sogumaya birakin. Kizaran hamurlan sogumus serbetin i¢ine koyun. Hamurlar
karigtirarak serbeti emmelerini saglayin. Hamurlar serbetin iginde 2 dakika bekletin. Sonra hamurlari bir
borcama ¢ikarin. Uzerlerine 2 ¢corba

kasiJ! serbetinden doékin. Hurmalar kuruyana kadar 45 dakika bekleyip servise hazir hale getirin.
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